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Emulsifiants Alimentaires

Améliorer la qualité, l'apparence, la saveur et la transformation saviez_vcus que
Nnous somimnes une

des aliments ? Notre gamme de solutions émulsifiantes.

os émulsifiants 471 sont des huiles de les cosmétiques et diverses autres industries. Il peut i

palme acides d'origine végétale. Cet étre utilisé aussi bien sous forme liquide que solide et, ent reprlse ce r—

ingrédient monostéarate de glycérol a selon l'objectif final, aide a stabiliser les compositions,

base de plantes est largement utilisé a améliorer I'apparence et la durée de conservation, t'ﬁ « REAC H ? J

comme agent épaississant, émulsifiant, a obtenir un plus grand volume et a rehausser les I ee = curorew chemicaLs Ace Rex
anti-agglomérant et conservateur dans la production saveurs. Il aide également a prévenir le collage dans la
alimentaire, les boissons, les produits pharmaceutiques, transformation des aliments.
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Améliorer la qualité, 'apparence, la saveur et la transformation
des aliments. Avec notre gamme de solutions émulsifiants.

Découvrez nos émulsifiants a base de palme.
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http://boussey-control.com/food-emulsifiers/
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